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“Architektonické po'kiisi . kulinarni speciality
i nescetné moderni i galerie s lakavym
zbozim... Drazdany toho nabizeji hodné a kona se
tu i nejstardi vanocni trh se skvélymi mandlovymi
Stélami a pu em z vajecného konaku.
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Predvanocni
Drazdany jsou
kouzelné. Mistni
vanocni trhy

majl tu pravou
atmogsféru

a vanocni stoly
jsou vyhlagené
siroko daleko.

Poklady na dosah

Z Prahy jsou Drazdany k dosazeni za dvé

a pul hodiny pohodiné viakem, ktery vas
vrhne pfimo do chitdnu nakupni tfidy Prager
StraBe. Ovsem Drazdany vibec nejsou pouze
pro nakupuchtivé. Je to jedno z nejzelenéj-
Sich mést Evropy a diky mnozstvi uméleckych
sbirek a barokni architekture jsou nazyvany
Florencii na Labi. Najdete tu obrazovou gale-
rii Zwinger, spoustu katedral, palacd i muzei,
z nichz vétdina byla znovu postavena, nebot
Drazdany byly z 60 procent zni¢eny bom-
bardovanim za druhé svétové valky. Vcetné
impozantniho kostela Frauenkirche, ktery
vyrostl z ruin znovu az v roce 2005, kde se
kromé bohosluzeb porada také spousta kon-
certd. Vyslapat v ném muzete i do kopule

a rozhlédnout se po mésté (za 8 eur).

Co se moc nevi? Ze Drazdany jsou i méstem
objevu. Tak tfeba pani Melitta Bentz zde
vynalezla prvni kavovy filtr, vznikla tu prvni
podprsenka, pod znackou Odol se v Draz-
danech vyrobila prvni Gstni voda a firma
Teekanne tu pfisla s prvnim ¢ajovym sackem.
Kromé obrazovych galerii se zde nachazi
také spousta ndkupnich galerii a pasazi. Tre-
ba Centrum Galerie, Altmarkt Galerie nebo
na druhém brehu Labe leZici architektonicky
krasna Neustadter Markthalle (trznice).

Striezelmarkt

Nejstarsi vanocni trh v celém Némecku se

v Drazdanech kona od roku 1434 na namésti
Altmarkt (po cely advent az do Stédrého
dne denné od 10 do 21 hod.). Najdete tu
stovky stanku, par kolotocl a hlavné mistni
obyvatele, ktefi si trh opravdu vychutnévaji.
A Ze maji co! Na obfim rozni se vecer otaci
od masa témér obrana kostra vola. Hmmm...
Opodal se griluji skvélé burty (Thuringer Brat-
wurste) se staletimi provérenou recepturou.

Pan WalthéFse svou
stolou v KeXerei

Opékaiji se tu i ve velkych panvich Zampiony
s ¢cesnekovou omackou a ze sladkosti mé
zaujaly smazené koule z kynutého tvaro-
hového tésta (Quarkkrapfen) a celad pecena
jablka podavana s vanilkovou oméackou.
Nechybéji perni¢ky z nedalekého mésta Puls-
nitz, pricemz ty tradi¢ni jsou plnéné visriovou
marmeladou a obalené v cokoladé (Sauer-
kirschspitzen). Jidelni stanky se stfidaji s re-
mesInymi a se spoustou drevénych hracek.
V zimé pfijde vhod néktery z horkych svara-
kd. Nejlépe z jable¢ného nebo bezinkového
vina (Apfel- ¢ Hollunderglihwein). Ujit si
nenechte Eierlikérpunsch, tedy punc z va-
jecného koriaku podavany se slehackou.
Dal3i vano¢ni trhy najdete u Frauenkirche,
na HauptstraBe nebo zkuste stfedovéky trh
Mittelalterweihnachtsmarkt ve Stallhofu
(11-22 hod.). Vychutnejte si zde svaidk v i-
sich z palené hliny nebo bramboracky s jab-
lecnym pyré.

Dvoukilové stély

Némecko je vyhlasené svymi vanoc¢nimi $téla-
mi (Christstolle ¢i Striezel), ovsem ty nejlepsi
se pecou (jak jinak) v Drazdanech. A to vice
nez 500 let! PGvodné tvrdé pecivo bez chuti
se postupem casu proménilo ve sladkou
pochoutku. Ty pravé 5tély jsou podlouhlé,
nizké, dvoukilové, s rozinkami. Ale k dostani
jsou i mensi kousky nebo platky. Kdo neméa
rozinky rad, muze si koupit $t6lu mandlo-
vou. Stély jsou obalené v masle a cukru, ale
preslazené nejsou, nebot tésto samotné neni
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Na vélgénim trhu koupite
rizné Zajimavosti

moc sladké. Vydrzi az pal roku, pokud je dfiv
nesporadate. Na svlj um jsou pekafi pysni,
a aby byla dodrzena kvalita, dost se tu c¢ini
kontrolofi pekaren. K ndkupu doporucuji
tfeba pekarnu Emil Reimann hned pred
Frauenkirche (An der Frauenkirche 18), kde
maji $tély po cely rok a ukroji vdm z nich

i platek. Pfed Vanocemi je tu k dostani Kar-
toffelkuchen, coz jsou trojhranky ze stélo-
vého tésta kombinovaného s bramborovym.
V pobocce na ulici Marie-Curie-StraBBe 11 ma
firma ,transparente Stollenbeckerei”, tedy
pekarnu, kde muazete peceni §tdl prihlizet.

Nejkrasné;jsi mlékarna svéta
Jmenuje se Pfunds Molkerei (Bautzner

Str. 79, po-so 10-18, ne 10-15 hod., www.
pfunds.de) a je zapsana do Guinnessovy
knihy rekordu jako nejkrasné;jsi mlékarna
na svété. Podlahu, stény i strop zdobi ru¢né
malované dlazdice, vyrobené v drazdan-
ské pobocce firmy Villeroy & Boch. Bratfi
Pfundové méli v Drazdanech 50 obchodd,
ale po valce zbyl tento jediny. Vyroba zde
uz neni davno, viechno zbozi si nechavaji
vyrabét jinde. Specialitou je kondenzované
mléko, které firma Pfunds zacala pramyslo-
vé vyrabét jako prvni. Vynikajici je mlé¢na
grappa (Milchgrappa) a doporucuji dat si tu
i sklenici vyborného mléka nebo podmasli.
Koupite zde také karamelizované kondenzo-
vané mléko (Milchkonfitlire), mlé¢né mydlo
(Milchseife) na citlivou klZi a pak spoustu
syra z vychodniho Némecka, ale i ze zahra-

gurmet ¢ 109



110 » gurmet

~~N

ni¢i. Ochutnejte sasky uzeny syr, syr z kysa-
ného mléka (Sauermilchkase) nebo uzeny
syr prospikovany povidly! V prvnim patre
se nachazi restaurace, kde uz to ale zdaleka
neni tak Utulné.

Carodéjna susenkarna

Mifim do nékupniho raje Centrum Galerie
(Prager Str. 15) do susenkového obchodu
KeXerei. Patfi rodinné pekarné pana Walthe-
ra, ktery ma po mésté tri pekarny. Ta hlavni
je na Leipziger Str. 111. K dostani tu je vybér
asi sedmdesati druht susenek (kokosovych,
arasidovych, makovo-citronovych, s bilou
¢okoladou, s macadamovymi ofechy, nuga-
tovych) a také vanilkové rohlicky. Vasi pozor-
nosti by nemély ujit ani slané susenky, jako
tfeba cibulovo-Skvarkové, raj¢atové nebo
syrové s kminem ¢i se Sunkou. Raritou jsou
susenky psi. V obchodé panuje mila atmo-
sféra také diky tomu, Ze jsou zde vystaveny
starobylé cukrarské stroje, a v zadni ¢asti
muzete koukat primo pod ruce zru¢nému
cukrafi, jenz susenky vyrabi. Kromé nich tu
koupite i pravou drazdanskou $télu, které
se tu pecou od fijna do prosince a na objed-
navku se zasilaji spolu se susenkami i postou
(do CR vyjde postovné néco pres 8 eur).

Extravagantni ¢tvrt

Pokud si ma ,mistiiak” vybrat restauraci po-
dle svého gusta, Casto zajde na druhy breh
do ¢tvrti zvané Neustadt. Je to tu plné extra-
vagantnich obchidkl s designovym zbozim,
baru a restauraci. Natrefit tu muzete klidné

i na rucni vyrobu bot stejné jako na bar zva-
ny Obyvak (Wohnzimmer) ¢i na ¢okoladovy
bar (Schokoladenbar). Naprostou nutnosti je
pak navstéva Umélecké pasaze (Kunsthofpas-
sage) v AlaunstraBe 70. Najdete tu restauraci
Lila SoBe (Fialova omacka) se zajimavou
moderni némeckou kuchyni, zmrzlinédrnu
nebo vinotéku. Ale hlavné se pokochate

tak trochu ulitlymi budovami, z nichz jedna
ma po fasadé vedouci okapové roury tak
kouzelné sestavené, ze dést v nich ,hraje”
na nastroje.

Mistni speciality

K mistnim specialitam patfi treba pecené,

jez se naklada do octa s kofenim a podava

s pernikovou omackou (Sauerbraten) a bram-
borovymi knedliky (KartoffelkloBe), které tu
délaji ze smési varenych a syrovych brambor
smichanych se strouhankou. Typicka je bram-
borova polévka s kostickami Speku nebo
bramborovy salat. Kolac Eierschecke se skla-
dé z vrstvy kynutého tésta, tvarohu a vajecné
pény, ale moc mé nenadchl. Zato smazené
kuli¢cky z tvarohovo-bramborového tésta
(Quarkkeulchen) u mé bodovaly a natrefite

na né i v pekdrnach. V téch si nezapomerite
koupit vyborny bramborovy chleba! Pivo tu
Cepuji vétsinou znacky Radeberger z bliz-
kého pivovaru a oblibena jsou vina Muller-
-Thurgau, Riesling nebo Traminer.

Kde si to vychutnat

V centru u Labe je restaurace Kutscherschan-
ke, kde kouzli mistni speciality. U Zwingeru
si zajdéte do malé starobylé kavarny Café
Schinkelwache a objednejte si kavu s kola-
¢em. V jednoduché restauraci Am Thor jsem
se ocitla ndhodou v poledne. Poloprazdno tu
rozvitilo jen par dlichodcd, ktefi se sem trou-
sili na vyhodnd menicka. Nabizeli napfiklad
¢tvrtku husy ¢i kvétak s holandskou omac-
kou, ale mUj vybér padl na gulas z divocaka
s bramborovym knedlikem a zelim. Skvélé!
Vypravit se mizete i do utulné kavarny Café
Neustadt. Dalsim tipem je restaurace Schiller-
garten, kde si Ize kromé mistnich specialit
vychutnat také pohled na most zvany Blauer
Wunder (Modry zazrak). Rychly obéd pofidi-
te v ,polivkarné” Suppenbar nebo burtovém
bistru Currywurst & Co.

Kulinarni vychytavky

Pokud milujete ¢okoladu, nenechte si ujit ob-
chiidek Camonadas (An der Frauenkirche 20)
s kvalitnimi ¢okoladami. Z mistni ¢okoladové
dilny Sachsische Schokoladenmanufaktur
muzete ochutnat tifeba datle plnéné pistacio-
vym marcipanem obalené v ¢okoladé, ¢oko-
|ddovy krém s malinami a mascarpone nebo
skoricové pralinky. Dalsi pobocka se nachazi
v Centrum Galerie. Zde je také obchod Potterie
se zajimavou nabidkou domdcich potreb. Pro-
téjSi obchodni centrum Karstadt ma v pfizemi
nabidku kvalitniho marcipanu ze severniho
Némecka a v suterénu potraviny Perfetto.

K mym ulovkam patfilo husi sadlo se skvarky
a kfupavou smazenou cibulkou (Gansegrie-
benschmalz), burtik ze syrového mletého
vepiového (Mettwurst) nebo skvélé michané
salaty a uzené ryby. Vsadim se, Ze oci budete
kulit v obchadku Senfladen (Bautzner Str.
79). Mistni nabidka hof¢ic ¢ita desitky druhd.
Vsechny jsou bez konzervantd! Uz jste nékdy
jedli hof¢ici s vanilkou, kastany, whisky, maca-
damovymi orechy, hribky, se zazvorem nebo

s medvédim ¢esnekem? Skvélé jsou i smési
hof¢ice s ovocnou marmelddou, tfeba pome-
ranc s kari k potirani drabeze pred pecenim
nebo bez s chilli! Nabizeji také laskovnou
hofr¢ici tyrkysové barvy s ndzvem Trabisenf
(trabantova hof<¢ice). O kousek vedle je pra-
zirna kavy Phoenix (Bautzner Str. 75), a po-
kud jste blazni do dortd a peceni, mohli byste
se vyradit v obchodé Tortissimo (HauptstraBe
39), kde maji neuvéfitelny vybér formicek

a rtiznych pecicich a ozdobnych pomcek.



Na stredovékém
vanocnim trhu se
. :_,ao"citnete v minulosti

Venku si uz moc
neposedite...

Na vanocnim trhu se vari
ve velkém

Svarene vino
z bezu. Punc
' 7z vajecnéeho konaku. |
+ Pecena jablicka.
' Smagzené tvarohove !
koule. Pecené
: z vola... To vée :
. muZzete ochutnat
! na nejstarsim :
: nemeckem :
" vanoénim trhu.
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