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Bilé plachetnice, projizdky na kole, tazeni
divokych hus, k tomu pridejte sklizen safranu,
cerstve ryby, zverinu a vyborneé vino. Takove bylo
mé babf |étO u NeZiderSKéhO jezera. TEXT: LENKA POZAROVA

Nejvychodnéjsi rakouskd zemé dostala
jméno podle mnozstvi hradi v jeji
dolnf ¢4sti. Je tu nejvetsi stepni jezero
v Evropé — jmenuje se Neziderské

a md hloubku asi jen 1,5 metru, takze

v letnich mésicich je v ném voda tepld
jako ve vané. Jezero i mésto nesou ndzev,
ktery v prekladu znamend ,,nové sidlo”,
protoze prévé tady naslo po tureckém
obléhani novy domov spousta Chorvatt.
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Léto je tu teplé, zima mirnd a pomérné
vétrno, ¢ehoZ vyuzivaji obff vrtule
modernich elektrdren. Diky klimatu
se zde dafi nejlep$imu rakouskému
vinu. V roce 2001 byla oblast zapsina
na seznam UNESCO a jihovychodni
cip jezera je ndrodnim parkem
(Nationalpark Seewinkel). MtZete ho
objet po cyklistickych stezkdch (133 km,
z toho 38km po madarské strané).
Stoupdni jsou minimélni, a kdyby to

na vis bylo moc, vyuzijte pfevoz.

DO RESTAURACE PLACHETNICI
V méstec¢ku Neusiedl am See se

nachdzi ptirodni jezerni koupali§té.
Modré obloha bez mric¢ku, 27 stupna,
zloutnoucdi listy na stromech a pér plavct
— na zaddtek fjna netypicky pohled.

Do restaurace Mole West se d4 veplout
plachetnici. Usadim se a vychutndvdm si
husi jétra s merunikovokardamomovym
kompotem a bramborové $isky s makem.
Zaujal mé obchod s ndzvem Weinwerk.
Dostanete v ném vina z celého
Burgenlandu a nechybi ani ldkavé
kulindrni speciality mistnich kreativci.

RAJCATOVY RAJ

Pan Erich Stekovic péstuje prastaré
druhy ovoce a zeleniny, raj¢at md

na tisic druhi a stovky odrad chilli
papricek. Jako vystudovany ucitel netrpi
ptedsudky pti péce o né a napiiklad
rajcata nezalévd uz osm let — jsou pry
odolnd a vldhu si pomoci dlouhych
kofent najdou samy. Ze své trody
vyrébi zavafeniny nevidaného obsahu.
K trhakam patif rozemleté Cerstvé chilli
papricky s ¢esnekem, solf a olejem. Dalsi
delikatesy zakoupite v jeho obchadku
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ve vesni¢ce Frauenkirchen. Usmévavy
chldpek ukazuje na stddo hus, keeré si
muze vybrat, jestli se bude batolit v trévé
nebo zobat opadané moruse v pfilehlém
sadu. Neni divu, Ze jsou u restauratérii
vyhlasené jako nejchutnéjsi. Svacy
Martin se tu totiz slavi ve velkém a husy
na talifi nesmi chybét. Béhem tohoto
svétku se kit{ i nové vino.

ZADNE PREPRAVKY, ALE KOSE!
Ve vesnici Apetlon déld pekat Mostl
chleby z kvisku a v Samotové peci, stejné
jako kdysi jeho déda. Ke snidani si
davdm jeho bozsky, ruéné vileny kiupavy
rohlik sypany soli. Nikde nejsou vidét
typické plastové piepravky, pecny tu totiz
rozvazeji v prouténych kosich. Pobliz

je 1 Gowerl-Haus, keery je vyhldSenym
mistem pro Buschenschank, tedy
posezeni u vina s mistnimi specialitami.
Pochutnite si na zdej$im viné

i na delikatesdch z prasac Mangalitza,
kterd jsou zndm4 pro vysoky podil $peku.
Nabizeji tu i regiondlni ovéi syry nebo
skvélé klobdsky ze stepniho skotu.

sklipky

Malebny Rust je nejmensim
statutarni méstem v Rakousku.

-~ méste¢ko |
Purbach.

Ve vinohradu
u Judith
Beck je uz
sklizeno.

Z korby
pIné dyni si
staéi vybrat
a zaplatit
do kasicky.
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s Helmutem
Schwarzem.

SLADCE OVINENA

V sousedstvi se nachdzi svétozndmé
vinafstvi Kracher, které se zaméfuje

na piirodné sladké vino. Blizké jezero

a stfiddn{ teplot ddvaji na prezrilych
hroznech vzniknout uslechtilé

plisni, takZe pak rychleji vysychaji

a koncentruje se v nich sladkost,

aroma a kyselost. Vino zraje dva roky

v kovovych tancich nebo dievénych
sudech a vyvdzi se do 42 zem{ v¢etné
Ceska. Cist produkce se archivuje v tzv.
vinné knihovné. Zrdt mlize i Ceyficet let!

TRESNOVE SPECIALITY

V okoli mésta Breitenbrunn se z tfesni
vyrdbi 100% $tdva, palenka, $tradl,
hofi¢ice, ¢atni, kompoty i bagety. Ve
koupite v obchiidku Genussquelle

u pani Rosemarie Strohmayer. Proddvd
i krémovy tfestiovy med od mladika
Simona Tétschingera, keery je

druhym nejhez¢im muzem Rakouska!
Uzendfstvi Sandhofer v Purbachu

zas proslulo pastikou s tfe$némi

nebo Sunkou zapecenou s tfestiovou
marmelddou. Réno se té$im na rybafeni
s Helmutem Schwarzem ve vesnici
Oggau. Malou lodkou proplouvime
nékolikakilometrovym pdsem rékosu,
kontrolujeme sit¢, do keerych se chytil
sumeg, Stika i kapr. Vyborné ryby jsem

ochutnala také v restauraci Varga v mésté

Gols. Pan Varga rybaii se svym tatinkem
kazdé réno a v poledne uz obsluhuje
v restauraci jako ¢i$nik. O mistnim

rybim paprikdsi fkaji pry madarsti hosté,

ze je je$té lepsi nez ten jejich!
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Pan Stekovic
= _ sisvé husi
~ hejno hyéka.

Na rannim rybolovu

V Gut Purbach
vas bude
Séfkuchar Max
rozmazlovat.

Safran rakousky je
lepsi nez persky.

PRO TROCHU SAFRANU...

Byla jsem trochu pafz toho, Ze se

u Neziderského jezera péstuje $afran.
Tradici ozivil pted pér lety pan Pinterits.
Vydévdm se s nim na pole, kde uz rasi
prvni $afrdnové krokusy. Z kvétu se
vytrhnou tii éervend vldkna a vée se
prebird ruéné pomoci pinzet. Na jeden
gram kofent je tfeba natrhat pét set
kvéed! Piplavé praci odpovidd i cena

(k dost4ni v internetovém obchodé www.
pannonischer-safran.at). Safrin pouzivi
i pan Gregorits ve své stejnojmenné
restauraci v Klingenbachu. V nevelké
mistnosti s kachlovymi kamny sedi

u jednoho stolu $tamgasti, kteti masti
karty, u dal$iho popiji mistndk pivo

a hned vedle délaji déti doméci dkoly.
Vecer useddm v Podersdorfu na dvorek
hostince Gasthaus zur Dankbarkeit.
Speciality z mistnich surovin pan Lensch
rad pfipravi i v mensich porcich, takze
mizete nasit vice chuti. Vecer mé
napadlo, jestli bych si neméla obé¢hnout
jezero, abych ty delikatesy vytravila. ..

v Podersdorfu.

CO JESTE NEMINOUT:

¢ Vesnicka Vila Vita Pannonia je zamérena
na ekologicky provoz. Zajedte si odtud

na kole k jezirkdm Lange Lacke, kde

na podzim uvidite tisice divokych hus

a mraky $packa.

¢ K ubytovani doporucuji Haus Attila, odkud
si vychutnate vyhled na majak i na krasny
zdapad slunce. (www.seewirtkarner.at)

¢ / restauraci Pauli’s v Purbachu jsem
ochutnala mistni speciality — dan¢i

na houbéch s ¢okoladou a tfeSnémi.

® Ov¢i syry ochutnate na farmé Hautzinger
v Tadten. A UZasné uzenarstvi je

v Pamhagen, vede ho pan Martin Karlo.

¢ Vice informaci najdete na www.
neusiedlersee.com, www.burgenland.info.

Max Stiegl je mlady talentovany kuchat,
ktery hyckd ndro¢né jazycky ndpaditymi
kombinacemi z mistnich surovin

v restauraci Gut Purbach (mésto Purbach).
Ochutnala jsem tu bramborovy knedlik
plnény skvarky na dynovozdzvorovém

zeli nebo dymiovy krém s uzenym tthofem
a majordnkovym olejem.

KDE SE CAPUM LIBI
Nejmalebnéj$im mésteckem celé

oblasti je Rust. Je zndmé také sladkym
vinem Ruster Ausbruch, které skvéle
déld vinatka Heidi Schrock, u které si
muzete nakoupit pfimo na ndmésti.
Mimochodem v Burgenlandu najdete

to nejlepsi vino z Rakouska. Cervené je
plné, silné a zemité (Frankovka, Zweigelt,
Svatovaviinecké), bilé je ovocné a lehké
(Chardonnay, Rulandské bilé, Ryzlink
vlagsky). Podzimu kraluje bur¢dk a mladé
vino. Zvld$tnosti oblasti je, Ze tu jsou
Sikovné vinarky! Sdruzily se v roce 2000
do spolku ,,11 Frauen® (11 Zen). Je v ném
i mladink4 Judith Beck z Golsu, kterd
déld vino v biokvalité. Jeji specialitou

je Cuvée Pannobile. Vina upoutaji

i etiketou, kterd je malym poetickym
poctenim. Na jedné stoji: ,M4 price je
jako vafit pro prétele. Suroviny sama
péstuji a miize to trvat az dva roky, nez
muzu vysledek servirovat. W

Podavaji tu vina od vinarky Birgit Braunstein.

FOTO: ALLPHOTO (5), ARCHIV FIREM (1) A LENKA POZAROVA (10), WWW.ZAPALENA-KUCHARKA.CZ



