


Historické
centrum
Norimberku je
plné utulnych
hospudek,
jako je tahle.

Perni¢ky Elisen
a pivni palenka jsou
mistni speciality.

borovy saldt (délaji ho tu bez majonézy),
zeli na bilém viné, ostry smetanovy kien
a Cerstvé precliky. Pokud se do chuté
buftli zamilujete, miiZete si koupit s se-
bou i vakuové balené nebo konzervova-
né. Na stejné dobrych buftech si maze-
te pochutnat i v nedalekych podnicich
Das Bratwurstglocklein a Das Goldene
Posthorn, které patf{ stejnému majiteli.

PIVO TU TECE PROUDEM.
ALE JAKE!

Franky jsou oblasti s nejvyssi hustotou
pivovar(l na svété. Nescetné malé pivo-
vary ¢asto produkuji pivo, keeré je znd-
mé maximalné v okruhu 20 km. Pivovar

106 @M 3/2011

Hausbrauerei Alestadthof (Bergstrasse 19)
byl prvnim, ktery v Némecku zacal vafit
bio pivo. Potrpi si na malé dévky ve vy-
soké kvalité. Zatimco mi slddek a majitel
v jedné osobé, pan Engel, povidd o pivu,
pozoruji, jak se do vycepny trousi stdli
zdkaznici s ldhvi v ruce. Ta pojme litr
moku a je opatfena tradi¢nim zaviracim
$puntem se zdvésnou tchytkou na dva
prsty. Vaii tu pivo podle ro¢ni doby
a specialitou je Cervené pivo, tzv. Rot-
bier, které v minulosti patfilo k nejeypic-
wj$im pivim. Je sametové jemné a ddc
si ho miiZete jen tady, nebot do super-
marketil je nedoddvaji. Kromé piva tu
vyrdbéji i origindlni pivni palenku, pivni

Kostel Panny
Marie - hrda
dominanta
starého
Norimberku

hoi¢ici nebo pivni ocet. V jidelnicku si
mizete vybrat pivni gulds, maso obalené
ve sladové krusté nebo dezert Bieramisu,
coz je tiramisu pfipravené z pivni pélen-
ky a svétlého piva.

[ kdyz nepatfim k pivaitim, vecer bez
ndvs§tévy pivnice by byl v Norimberku
neodpustitelny. Domdci pivovar Bar-
fiifer (Hallplatz 2), ktery do svého ob-
rovského sklepniho prostoru pojme 600
Ziznived, je typickou mistni instituci.
Cepuji tu tradi¢ni nefilerované pivo,
které vaif ptimo pfed vdmi v médénych
kotlich. Pokud mdte rad¢ji mensi lokd-
ly, okuste néktery z podniktt Landbier-
paradies (www.landbierparadies.com),

Vanoéni trhy jsou v Norimberk
vyhlasené a sjizdéji se sem
turisté z celého svéta.

kde nabizeji piva z malych pivovart. Po-
kud se budete chtit zakousnout do mist-
ni speciality, objednejte si Schiufele,
coz je pe¢ené raminko s pivni omdckou

a knedlikem.
PERNICKY, KAM SE PODIVAS

Perniky se pecou v Norimberku uz
od 13. stoleti, kdy mésto oplyvalo me-
dem i kofenim diky své strategické ob-
chodni poloze. Ov$em nejsou pernicky
jako pernicky. Maji razné tvary i rizné
ndzvy, a dokonce ani stejny ndzev neza-
rucuje stejnou chut. Nejzndméjsi jsou
pernicky Elisen, které jsou plné ofiska
a mandli, pomerancové kiiry a obsahuiji
jen minimum mouky. Mohou byt gla-
zované nebo potfené tmavou ¢okolddou.
Vespod je tenky oplatek a dobré perni-
kafstvi je vyrdbi stdle ru¢né. Jako tieba
Lebkiichnerei Diill se sedmdesdtiletou
tradici, které najdete na Bergstrasse 23.
Ochutnala jsem v nékolika pernikdi-
stvich, ale v Dull maji perni¢ky Elisen
naprosto nejlepsi, takze si pro né vysldp-
néte, i kdyz se na ndmésti nabizi per-
nikdfstvi Schmide (s tovdrni vyrobou).
Pro mistni jsou perni¢ky vdno¢ni zile-
zitosti, ale pro turisty se vyrdbéji celo-
ro¢né. Specialitou jsou i plechové dézy
na pernicky, které kazdy rok méni své
motivy. Nezapomerite ochutnat koblihy

(Krapfen), které se v Norimberku plni
$ipkovou marmelddou, nebo nemastné
kiehké koule z pruhtt smazeného tésta

(Schneeball).

SVUDNIK NEEF

Cukrdrna Neef svddi svymi dobrotami
zékazniky uz 35 let. Rodinny podnik
funguje na Winklerstrasse 29 jiz ve tieti
generaci a ve svém repertodru md kola-
¢e ohromujicich chuti i rozméra. Kold¢
s primérem 50 cm se prosté jen tak ne-
vidi. Ovocné ndplné tady méni podle
sezony a ja jsem svou vidlicku zabofila
do $tavnatého tvarohového koldce s ties-
némi a skoficovou posypkou. Recept ba-
bicky zistdva stdle stejny: poctivy tvaroh
a mdslo, Cerstvd vajicka a kvalitni mouka.
I kdyz manzel Michal tvrdil, Ze hlad ani
chut nemd, kold¢ z Cerstvych merunék
do n¢j jen ,zahucel®. Ov$em nejen ko-
ldce tu vedou. VyFddi se i v marcipdnu,
¢okolddé¢, zmrzliné a marmeldddch. Vie
samoziejmé hausgemacht, tedy domdci.

SOLNY DUL

A CAJOVA APATYKA

Na ndmésti Hauptmarke 10 si nenechte
ujit obchtdek KonigsSalz, kde se specia-
lizuji na stl. Pfirodni, nerafinovanou,
krystalickou i jemné mletou. Maji tu
Gzasné kombinace, tfeba sil smichanou

s pomletymi susenymi razovymi listky,

kterou prodavacky doporucuji na posy-
pani chiestu. Ohnivd sl s chilli je ostrd
jako ¢ert. Oblibend je i vzdcnd perskd
sl s modro-fialovymi krystalky. Hned
vedle je pekafstvi Hofpfisterei, kde si za-
ruéené vyberete z nabidky asi 30 druht
chlebt z pravého kvasu. Na nedaleké
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tra se schovavaji ve stavbach,
3ré nezaprou silnou inspiraci

Nonmberskyhrad tronis: T A
" na skale a je odtud krasny R

Feiled

Pfannenschmiedsgasse 4 najdete obchii-
dek Eilles, kde si muzete vybirat riizné
¢aje (co takhle roibos se susenymi bandny
a kari?), kofeni nebo tfeba tabulkovou ¢o-
kolddu s tfestiovym zihdnim.

Pokud ovSem hleddte pravy cajovy po-
zitek, zamitte bez okolkd do obchidku
Tee Gschwendner na Konigstrasse 45.
Vybirat mazete z vice nez tif set druht
kvalitnich sypanych cajii, keeré tady maji
dokonale sefazené v zdsuvkdch, takze si
ptipaddte trochu jako v Iékdrné. M¢ zaujal
zeleny ¢aj s grapefruitem a zdzvorem, ale
za ochutndvku stoji i mistn{ ledové Caje.
Kdo chce zazit dal$f ,apatyku’, tomu do-
porucuji obchtdek Wurzelsepp na Haupt-
marke 11 (neni na ndmésti, ale v uli¢ce ve-
douci z néj, nad italskou pekdrnou). Spe-
cialitou jsou zde kofenici smési, ale i by-
linkové bonbony, které si sami vyrdbéji.
Prekvapenim tu pro mé byla siil s vanilkou!
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Y
=kofenkach.a ruzné
druby-€aji Maji..

v.Eilles.”

Vyhlaseny
mistni chrest
zaplavi

na jare stanky
na trhu.

HORCICOVA KRALOVNA,
CTYRPATROVA EXTAZE

A TRZISTE

Jste-li milovniky hof¢ice, zbystiete,
nebot v Norimberku je cely krimek
specializovany na hoi¢ici (Senfladen,
Bergstrasse 27). Police jsou plné roz-
todivnych lahvicek a kameninovych
dzbdnki (na 230 druht tu je!) a za pul-
tem stoji pani majitelka. Ta vybird pe¢-
livé z celosvétové nabidky a misto u ni
najde jen hoicice vyrdbénd v mensich
rodinnych firmdch bez konzervanti. Co
byste fekli vyhldsené némecké hoi¢ici
Monschau s mdkem a medem, hoi¢ici
pivni, ¢okolddové, s vaje¢nym korakem,
kopfivami nebo malinami?

Jako v mrékotdch jsem se potdcela ob-
chidkem s domdcimi potfebami Kiichen
Losch na Lorenzer Platz 7. Pokud byste
si tu cheéli vybrat skrabku na zeleninu,

Jesté néco

0 Norimberku:
® Po Mnichové je
druhym nejvétsim
méstem Bavorska
s pll milionem
obyvatel.

e Norimberk byl
za 2. svétové valky
témeér srovnan se
zemi. Pamatky tu
byly pozdéji zre-
konstruovany.

e Staré mésto je
obehnano hrad-
bami s 80 vézemi
a vSemu kraluje
hrad na skale.

e \/e mésté Zil

a pracoval malif
Albrecht Darer.

e Z Prahy sem trva
cesta autem jen
2,5 hodiny.

¢ Jezdi zde metro,
takZe auto mlzete
zanechat klidné
na okraji mésta.

e \Ve spéchu

jsme zapomnéli
zavfit kufr auta.

A po tfech hodi-
nach jsme nasli

v auté vSechno
véetné notebookul!
Vy to vSak radéji
nezkousejte...

¢ekd vés na 40 druhii. Neobyéejné pest-
rd nabidka a vyrobky, které u nds nejsou
k vidéni, se zde rozklidaji na ¢tyfech
patrech, takZe se vdm dost dobfe miize
stdt, ze tady strévite ptl dne. Pokud byste
pti vybirdni vyhlddli, mazZete si odskocit
do blizkého polévkového baru Souptopia
na Lorenzer Str. 27, ktery dspé$né vede
Cech se svou némeckou zenou.

Hlavni ndméstd Hauptmarke se méni
kazdy den (kromé nedéle) na zivé trzis-
€ s ovocno-zeleninovymi stdnky. Neni
divu, vZdyt Norimberk lez{ ve vyhldené
zeleninové oblasti zvané Knoblauchs-
land (Cesnekovéd zemé). Na jafe nabidce
vévodi kultovni chiest, jenz je zabaleny
do vlhkych utérek, fedkvicky, ale i tfesné
a jahody. Norimbersky trh je vyhldSeny
hlavné v dobé¢ adventu, kdy zeleninu vy-
stidaji stard femesla a pernicky, na kreré
se sem sjizdé&ji turisté z celého svéta. W
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