


kde nabízejí piva z malých pivovarů. Po
kud se budete chtít zakousnout do míst
ní speciality, objednejte si Schäufele, 
což je pečené ramínko s pivní omáčkou 
a knedlíkem.

PERNÍČKY, KAM SE PODÍVÁŠ
Perníky se pečou v Norimberku už 
od 13. století, kdy město oplývalo me
dem i kořením díky své strategické ob
chodní poloze. Ovšem nejsou perníčky 
jako perníčky. Mají různé tvary i různé 
názvy, a dokonce ani stejný název neza
ručuje stejnou chuť. Nejznámější jsou 
perníčky Elisen, které jsou plné oříšků 
a mandlí, pomerančové kůry a obsahují 
jen minimum mouky. Mohou být gla
zované nebo potřené tmavou čokoládou. 
Vespod je tenký oplatek a dobré perní
kářství je vyrábí stále ručně. Jako třeba 
Lebküchnerei Düll se sedmdesátiletou 
tradicí, které najdete na Bergstrasse 23. 
Ochutnala jsem v několika perníkář
stvích, ale v Düll mají perníčky Elisen 
naprosto nejlepší, takže si pro ně vyšláp
něte, i když se na náměstí nabízí per
níkářství Schmidt (s tovární výrobou). 
Pro místní jsou perníčky vánoční zále
žitostí, ale pro turisty se vyrábějí celo
ročně. Specialitou jsou i plechové dózy 
na perníčky, které každý rok mění své 
motivy. Nezapomeňte ochutnat koblihy 

Hausbrauerei Altstadthof (Bergstrasse 19) 
byl prvním, který v Německu začal vařit 
bio pivo. Potrpí si na malé dávky ve vy
soké kvalitě. Zatímco mi sládek a majitel 
v jedné osobě, pan Engel, povídá o pivu, 
pozoruji, jak se do výčepny trousí stálí 
zákazníci s láhví v ruce. Ta pojme litr 
moku a je opatřena tradičním zavíracím 
špuntem se závěsnou úchytkou na dva 
prsty. Vaří tu pivo podle roční doby 
a specialitou je červené pivo, tzv. Rot
bier, které v minulosti patřilo k nejtypič
tějším pivům. Je sametově jemné a dát 
si ho můžete jen tady, neboť do super
marketů je nedodávají. Kromě piva tu 
vyrábějí i originální pivní pálenku, pivní 

(Krapfen), které se v Norimberku plní 
šípkovou marmeládou, nebo nemastné 
křehké koule z pruhů smaženého těsta 
(Schneeball).

SVŮDNÍK NEEF
Cukrárna Neef svádí svými dobrotami 
zákazníky už 3 let. Rodinný podnik 
funguje na Winklerstrasse 29 již ve třetí 
generaci a ve svém repertoáru má kolá
če ohromujících chutí i rozměrů. Koláč 
s průměrem 0 cm se prostě jen tak ne
vidí. Ovocné náplně tady mění podle 
sezony a já jsem svou vidličku zabořila 
do šťavnatého tvarohového koláče s třeš
němi a skořicovou posýpkou. Recept ba
bičky zůstává stále stejný: poctivý tvaroh 
a máslo, čerstvá vajíčka a kvalitní mouka. 
I když manžel Michal tvrdil, že hlad ani 
chuť nemá, koláč z čerstvých meruněk 
do něj jen „zahučel“. Ovšem nejen ko
láče tu vedou. Vyřádí se i v marcipánu, 
čokoládě, zmrzlině a marmeládách. Vše 
samozřejmě hausgemacht, tedy domácí. 

SOLNÝ DŮL 
A ČAJOVÁ APATYKA
Na náměstí Hauptmarkt 10 si nenechte 
ujít obchůdek KönigsSalz, kde se specia
lizují na sůl. Přírodní, nerafi novanou, 
krystalickou i jemně mletou. Mají tu 
úžasné kombinace, třeba sůl smíchanou 

borový salát (dělají ho tu bez majonézy), 
zelí na bílém víně, ostrý smetanový křen 
a čerstvé preclíky. Pokud se do chutě 
buřtů zamilujete, můžete si koupit s se
bou i vakuově balené nebo konzervova
né. Na stejně dobrých buřtech si může
te pochutnat i v nedalekých podnicích 
Das Bratwurstglöcklein a Das Goldene 
Posthorn, které patří stejnému majiteli.

PIVO TU TEČE PROUDEM. 
ALE JAKÉ!
Franky jsou oblastí s nejvyšší hustotou 
pivovarů na světě. Nesčetné malé pivo
vary často produkují pivo, které je zná
mé maximálně v okruhu 20 km. Pivovar 

hořčici nebo pivní ocet. V jídelníčku si 
můžete vybrat pivní guláš, maso obalené 
ve sladové krustě nebo dezert Bieramisu, 
což je tiramisu připravené z pivní pálen
ky a světlého piva. 

I když nepatřím k pivařům, večer bez 
návštěvy pivnice by byl v Norimberku 
neodpustitelný. Domácí pivovar Bar
füßer (Hallplatz 2), který do svého ob
rovského sklepního prostoru pojme 600 
žíznivců, je typickou místní institucí. 
Čepují tu tradiční nefi ltrované pivo, 
které vaří přímo před vámi v měděných 
kotlích. Pokud máte raději menší loká
ly, okuste některý z podniků Landbier
paradies (www.landbierparadies.com), 

s pomletými sušenými růžovými lístky, 
kterou prodavačky doporučují na posy
pání chřestu. Ohnivá sůl s chilli je ostrá 
jako čert. Oblíbená je i vzácná perská 
sůl s modrofi alovými krystalky. Hned 
vedle je pekařství Hofpfi sterei, kde si za
ručeně vyberete z nabídky asi 30 druhů 
chlebů z pravého kvasu. Na nedaleké 

Historické 
centrum 
Norimberku je 
plné útulných 
hospůdek, 
jako je tahle. 

Kostel Panny 
Marie – hrdá 
dominanta 
starého 
Norimberku

Skvělé 
koláče peče 
cukrárna 
Neef.

Trh Hauptmarkt nabízí 
i možnost pojíst a zároveň 
se kochat cvrkotem na trhu.

Vánoční trhy jsou v Norimberku 
vyhlášené a sjíždějí se sem 
turisté z celého světa. 

Městský sklad vína 
na řece Penitz

Hrázděné domy 
jsou typickým 
znakem 
starobylých 
německých 
měst. Najdete 
je i v Norimberku.Perníčky Elisen 

a pivní pálenka jsou 
místní speciality.

Norimberské 
buřty jsou 
tenké, krátké 
a chutnají 
skvěle!
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Pfannenschmiedsgasse  najdete obchů
dek Eilles, kde si můžete vybírat různé 
čaje (co takhle roibos se sušenými banány 
a kari?), koření nebo třeba tabulkovou čo
koládu s třešňovým žíháním. 

Pokud ovšem hledáte pravý čajový po
žitek, zamiřte bez okolků do obchůdku 
Tee Gschwendner na Königstrasse . 
Vybírat můžete z více než tří set druhů 
kvalitních sypaných čajů, které tady mají 
dokonale seřazené v zásuvkách, takže si 
připadáte trochu jako v lékárně. Mě zaujal 
zelený čaj s grapefruitem a zázvorem, ale 
za ochutnávku stojí i místní ledové čaje. 
Kdo chce zažít další „apatyku“, tomu do
poručuji obchůdek Wurzelsepp na Haupt
markt 11 (není na náměstí, ale v uličce ve
doucí z něj, nad italskou pekárnou). Spe
cialitou jsou zde kořenicí směsi, ale i by
linkové bonbony, které si sami vyrábějí. 
Překvapením tu pro mě byla sůl s vanilkou!

HOŘČICOVÁ KRÁLOVNA, 
ČTYŘPATROVÁ EXTÁZE 
A TRŽIŠTĚ
Jsteli milovníky hořčice, zbystřete, 
neboť v Norimberku je celý krámek 
specializovaný na hořčici (Senfl aden, 
Bergstrasse 27). Police jsou plné roz
todivných lahviček a kameninových 
džbánků (na 230 druhů tu je!) a za pul
tem stojí paní majitelka. Ta vybírá peč
livě z celosvětové nabídky a místo u ní 
najde jen hořčice vyráběná v menších 
rodinných fi rmách bez konzervantů. Co 
byste řekli vyhlášené německé hořčici 
Monschau s mákem a medem, hořčici 
pivní, čokoládové, s vaječným koňakem, 
kopřivami nebo malinami?

Jako v mrákotách jsem se potácela ob
chůdkem s domácími potřebami Küchen 
Lösch na Lorenzer Platz 7. Pokud byste 
si tu chtěli vybrat škrabku na zeleninu, FO
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Ještě něco 
o Norimberku:
• Po Mnichově je 
druhým největším 
městem Bavorska 
s půl milionem 
obyvatel.
• Norimberk byl 
za 2. světové války 
téměř srovnán se 
zemí. Památky tu 
byly později zre-
konstruovány.
• Staré město je 
obehnáno hrad-
bami s 80 věžemi 
a všemu kraluje 
hrad na skále.
• Ve městě žil 
a pracoval malíř 
Albrecht Dürer.
• Z Prahy sem trvá 
cesta autem jen 
2,5 hodiny.
• Jezdí zde metro, 
takže auto můžete 
zanechat klidně 
na okraji města. 
• Ve spěchu 
jsme zapomněli 
zavřít kufr auta. 
A po třech hodi-
nách jsme našli 
v autě všechno 
včetně notebooku! 
Vy to však raději 
nezkoušejte...

čeká vás na 0 druhů. Neobyčejně pest
rá nabídka a výrobky, které u nás nejsou 
k vidění, se zde rozkládají na čtyřech 
patrech, takže se vám dost dobře může 
stát, že tady strávíte půl dne. Pokud byste 
při vybírání vyhládli, můžete si odskočit 
do blízkého polévkového baru Souptopia 
na Lorenzer Str. 27, který úspěšně vede 
Čech se svou německou ženou. 

Hlavní náměstí Hauptmarkt se mění 
každý den (kromě neděle) na živé tržiš
tě s ovocnozeleninovými stánky. Není 
divu, vždyť Norimberk leží ve vyhlášené 
zeleninové oblasti zvané Knoblauchs
land (česneková země). Na jaře nabídce 
vévodí kultovní chřest, jenž je zabalený 
do vlhkých utěrek, ředkvičky, ale i třešně 
a jahody. Norimberský trh je vyhlášený 
hlavně v době adventu, kdy zeleninu vy
střídají stará řemesla a perníčky, na které 
se sem sjíždějí turisté z celého světa.  

Některé stanice norimberského 
metra se schovávají ve stavbách, 
které nezapřou silnou inspiraci 
středověkou architekturou. 

Norimberský hrad trůní 
na skále a je odtud krásný 
výhled.

Koření v hezkých 
kořenkách a různé 
druhy čajů mají 
v Eilles.

Vyhlášený 
místní chřest 
zaplaví 
na jaře stánky 
na trhu.
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