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Pfed dvaceti ety jsem se po nepohodiné no¢ni jizdé autobusem e A e
Benatkami unavené plouzila s fizkem v batohu. Ke spokojenosti =~ <o

mi méla stacit jen ,, potrava” kulturni. V hlavé mi tak zlstal dojem '

z prelidnéného a Spinavého mésta, které mé za srdce rozhodné

nechytilo. Vracet se tam? Proboha pro¢? Treba proto, Ze manzel

Michal o Benatkach dlouho snil. Podlehla jsem a udélala jsem dobre!

TEXT A FOTO LENKA POZAROVA, WWW.ZAPALENA-KUCHARKA.CZ



Nejprve chceme s Michalem vyrazit do histo-
rického centra Benatek, ale potfebujeme si
koupit v trafice listky na autobus. V prvni maji
zavieno. Ve druhé i treti taky. Ani v autobuse
se listky koupit nedaji. Pan fidi¢ jen pokr¢i
rameny a zavre dvere. Nastésti ne pred nami,
ale za ndmi. Autobus nas pak ,vyplivne”

na Piazza Romale, kde si kupujeme mapu

a radéji i dostate¢né mnozstvi listkd na onen
dopravni prostfedek. Po prvnim mostu pres
kanal prochazime témér posvatné. Mapu
schovavam, nebot podle trousicich se turistt
a cedulek, které jsou na kazdém druhém
rohu, nelze zabloudit. Volime smér ,Ponte

di Rialto”, ale obcas z hlavni trasy odbocime,
abychom si vychutnali uzounké ulicky bez
turistd. Domy jsou tu hodné opryskané, zato
kazdy druhy je palac. V obchodé Drogheria
Mascari obdivuji mistni kulinarni nabidku.
Maji tu pistaciovou pastu, obrovské ctverecky
cokolady, susené houby porcini, ale hlavné
uzasné hromadky koreni. A dokonce i kasta-
novy a eukalyptovy med (1kg za 8-10 eur).

Dynové mameni

Dav houstne a ulicka pred Ponte di Rialto

je obsypana stanky s kycovitymi predméty.
Na nadbfezi u mostu je spousta restauraci
lakajicich turisty. Jezdi tu jedna gondola

za druhou a zapadajici slunicko osvécuje pru-
Celi domua. My vsak spéchame do restaurace
La Zucca (na ulici S. Croce, 1762). Sedame si
k venkovnimu stole¢ku hned k vodé, odkud
se dobfe pozoruje okolni Srumec. La Zucca
znamena dyné, proto zde dyrové speciality
v jidelnicku nechybéji. Nabizeji tu Uzasné
chutové kombinace. Kéz bych tak mohla
ochutnat od vieho! Volime tagliatelle s gor-
gonzolou a pistaciemi a ragu z mecouna

s rajcaty a s polentovymi trojuhelnicky.

K tomu si davame nékolik talitkd s priloha-
mi — lilek s parmazanem, dyni s rozmarynem
a kvétak se slanym syrem a bylinkami (kazdy
talifek za 5 eur). | v nabidce dezert(l se dobre
Cetlo, ale o hruskovo-Svestkovém dortiku si
uz musim nechat jen zdat... Obcas kolem
nas projede gondola a zpovzdali je slyset
harmonikare — romantika je tak dokonala.
Pfi placeni se ptdm na zpUsob pfipravy dyné,
ktera byla uzasné mékka4, pfitom nerozvare-
na a nevysusena. Vstricny mladik okamzité
prozradi zpUsob pFipravy. Zadné ,musim se
zeptat kuchare” nebo ,to je nase tajemstvi”.
Hned se dozvidam, Ze se celd dyné nejdriv
pece v parni troubé, pak se slupka oloupe,
dyné se rozkraji, ocisti od seminek a s tro-
chou oleje a rozmarynu se jesté chvili zapece.

Nedobrovolny ranni nakup
Rano mé ruch na ulici bez pardonu pro-
bouzi uz pred Sestou. Domlouvam svému

védomi, Ze musi jesté spat, ale nejde mu
to. Ach jo, supermarket vedle hotelu ote-
vird az v osm hodin... Hypnotizuji rucicku
na hodinkach. S dderem osmé vchazim
mezi regaly a zalapam po dechu. Vzdyt
ovoce tu maji levnéjsi nez u nas! Kosik
mam brzo plny, ale prfed pokladnou ho
musim trochu probrat. A pak znovu hura
do bludisté starobylych Benatek! Jdeme
jinou trasou a prochazime pres nameésti
Campo San Rocco s majestatnimi budova-
mi. Uli¢ky jsou plné roztodivnych obchld-
kd a na mostech posedavaji vydélkuchtivi
gondoliéfi. Pruhované svetry a klobouky
se stuhou jim fakt seknou! Na jednom
misté dokonce potkavame nevéstu ve sva-
tebnich Satech. Je ji asi Sedesat let a stras-
né se rozdiluje.

nyr'si z Benatek mazete privézts

el A s

Cicoria, micawa,
giuggiole a ty dalsi

Po prohlidce pamatek zamifime na trzisté.
Na pultech oblozenych ledem muzete spatfit
nejraznéjsi druhy ryb, krevet, krabl a dalSich
morskych , pfiserek”. Maji tu také tunaky,
majestatniho mecouna, sépie, chobotnice,
hrebenatky atd. U jednoho stanku bere ko-
lemjdouci ddma do ruky kraba, aby ho dala
pohladit svému ditéti. Pak ho hezky ulozi
zase zpatky do chladiciho boxu. Pes, ktery

tu prochazi, je u vytrzeni, takZe ho jeho pan
musi vléct velkou silou pry¢ od rybich dob-
rot. U vytrZeni vSak nebyl jen pes... O pul
jedné zde prodej kon¢i a stankafri své zbozi
rézem poklizeji. Sousedici ovocno-zeleninovy
trh vSak pokracuje vesele dal, a tak se tam
pfesouvdme. Vidim néco, co vypada jako

ydélkuchtivi gondoliéFi cekaji™
témér na kazdém ,,rohu”.

Klobouky se stuhou
a pruhované svetry
gondoliérum seknou.

Pohled na slavny most
Ponte di Rialto
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Vy\p(lf@i se
vedet:

Do Benatek se mlzete
vypravit letecky, napf. se
spoleénosti CSA, ktera léta
z Prahy-Ruzyné na letisté
Venezia — Marco Polo.

Z néj se pak pfimo do Be-
natek muzete dopravit

romanticky lodi. Levnéjsi
letenky nabizi spolecnost

Wizz Air, ktera léta na letis-

té Treviso, jez je od Bena-
tek vzdalené hodinu jizdy
autobusem.

Do Benatek zvladnete
z Ceska dojet i autem. Do-
porucuji po cesté prespat
napriklad v kouzelném
Bolzanu (kam je to z Prahy
asi 6 hodin jizdy, z Bolzana
do Benatek to pak trva asi
4 hodiny).

Zaparkovat se vyplati
tésné pred najezdem
na most vedouci do sta-
rych Benatek, pres ktery
prejedete autobusem.

Po Benatkach je krasné
chodit pésky, ale zajimavé
je vyuziti lodi (vaporetto,
1 listek/6,50 eura). Pro bo-
hatsi jsou tu vodni taxiky.

Ubytovat se mizete bud'
ve ctvrti Mestre (nova
Cast Benatek na pevningé),
nebo pfimo v historickém
centru. V druhém pripadé
je cena vyssi, ale takova
nocni ¢i ranni prochazka
prazdnymi ulickami je ne-
opakovatelna.

Zastavte se v nékte-
rém z bartl a osvézte se
drinkem Spritz. Je syté
oranzovy a pripravuje se
z perlivého vina Prosecco,
alkoholu Aperol a perli-
vé vody. K tomu mistni
pojidaji malé jednohubky
(tzv. cicchetti). Ochutnat je
muzete napriklad v Osterii
al Pesador, Ostarii Dai
Zemei nebo v Cantinone
Gia Schiavi, kde si koupite
i spoustu skvélych vin,
jako treba to, které voni
po jahodach!
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Benatky nabizeji
spoustu malych
a milych
hospudek.

Gondolou se v Benatkach
jezdi tak, jako v jinych
meéstech taxikem.

tras a ,,vplujte* do ulicek mezi starobylé palace,
kostely a uitulné hospudky, kde na vas ¢ekaji ty

nejlepsi gastronomické zazitky...

obfi trsy pampeliskovych listll, ovsem asi 40cm
dlouhych. Je to cicoria, jejiz nahorklé listy se hodi
k pripravé salatu. Taky tu maji neobvyklé zelené
mandarinky s ndzvem micawa. Zaujaly mé i rdzové,
Uzasné stavnaté ryngle, ale Uplné nejvic mé , do-
staly” giuggiole. Vzhledem pripominaly dubové
Zaludy s barvou od zelené po zlatohnédou. Uvnitf
mély podlouhlou uzkou pecku a chutnaly jako
krizenece jablka a datle — po datlich byly sladké

a po jablickach kfupavé. (Doma jsem pfi vyhledava-
ni na internetu zjistila, Ze jsou to tzv. ¢inské datle.)
I hub tu prodavaji spoustu! A taky kdoule, coz je

u nés ovoce ,na vymrieni”. A v nabidce nechybéji
ani okrajena srdicka velkych arty¢okd nalozena

v citronové vodé.

Po trhu vyhladne

Na pfilehlém namésticku Campo Cesare je Zivo,

a tak to tam jdeme prozkoumat. Italové tu po na-
kupech klabosi s prateli u sklenky dobrého vina.

V baru si kupuiji piti a jidlo a pak to na stojaka
vsechno konzumuji. Neprehlédnutelné jsou skle-
ni¢ky s vyrazné oranzovou tekutinou. Ptame se,
co to je. Pfece spritz, typicky benatsky aperitiv
namichany z bublinkového vina Prosecco, sifonu

a oranzovocerveného alkoholu zvaného Aperol.
Do toho par kostek ledu a na Spejli napichnuta
oliva (sklenka za 2,20 eura). Jejda, to byla dobrota!
Horkosladka a osvézujici. K tomu jsme si koupili
par jednohubek, kterym tu fikaji cicchetti, a taky
panini plnéné cerstvym syrem s bazalkou a rajcaty,
jednohubky s rybi pomazankou, dalsi s cuketovou

omeletou a jednu pecenou lilkovou kulicku. Z baru
se line hudba, a kdyZ se ozve notoricky zndmé ,Ti
Amo”, ddvame se s Michalem prociténé do zpévu.
Par jednohubek ani panini nas viak dostatecné
nezasytily, a tak si v uli¢ce vedouci k Ponte di Rialto
kupujeme rolku (roloto) z chlebové placky plnénou
parmskou Sunkou s velikou porci rukoly (za 3,50
eura). Rozpecena chutnala skvéle.

Davy a hejna

Kdyz jsme presli most Ponte di Rialto, jako mavnu-
tim proutku se okolo nés vyrojily davy organizova-
nych turistickych skupin a ulicky byly plné obchud-
kd se znackovou médou. Hm, tak tohle mé nebavi.
Pak nas proud lidi odnesl na ndmésti San Marco,
kde se turisté koncentruji spolecné s hejny holubd.
Ani jedno nemusim. Mezi holuby obcas probéhne
néjaké dité s loveckymi sklony. Ale najdou se tu

i Silenci, ktefi holuby krmi. Vysledkem je postava
obsypana holuby (prosté takové lidské holubi , kr-
mitko"). Ze bych holuby povaZzovala za bacilonosi-
Ce jenom ja?

Namésti lemuje spousta predrazenych kavaren
(cena kavy je tu trikrat vyssi nez jinde), nékteré

se snazi naldkat zakazniky na Zivou kapelu. Ra-
déji mifime k Ponte della Accademia, abychom
prozkoumali zapadly cip ostrova s kostelem Santa
Maria della Saluta. Dost tady fouka, ale je tu hezky
vyhled. Kolem zrovna proplouva jedna ze zaocean-
skych obfich lodi. S okolnimi malymi domky a tuzky-
mi kanaly je to neuvéfitelny kontrast. Pfipadam si
jako v romanu Gulliverovy cesty.



Primi i secondi

Do cesty se nam pripletl maly podnik s na-
zvem Osteria Enoteca Ai Artisti na ulici
Fondamenta della Toletta. | kdyz uz mame
na dnesni vecer rezervaci jinde, ¢tu si vyvése-
ny jidelni listek. Asi néjaka pfitazlivost... Maji
tu dyriové ravioly a j& mém jasno. Ty prosté
musim ochutnat! ,Ldmu” Michala, abychom
zrusili planovanou vecefi a zustali tady. Jenze
on chce na rybi speciality. Ustupuji, ale co
minutu brblam, jaka je to Skoda, kdyz vtom
mé napada spasna a zhyrald myslenka. Dame
si tady ravioly jako predkrm a pak pujdeme
do té druhé restaurace, kde mame rezer-
vovana mista. No co, Italové si prece bézné
dopravaji ,primi i secondi piatti”, tedy prvni
a druhy chod. Vchazime dovnitf a zjistujeme,
Ze je to vyhlasena vinarna. A lahvemi s vinem
jsou tu stény doslova oblozené. Ravioly jsou
jen tri, ale veliké. A vynikajici! Jsou polité
maslem a posypané strouhanou uzenou
ricottou. Pfiznam se, Ze jsem az do této
chvile netusila, Ze ricottu je mozné strouhat
a udit. Sotva vlozim sousto do pusy, slastné
zaviram oci. Michaldv dotaz na to, jaké to je,
slys$im jen z velké dali. Ma kulinarni duse si
totiz pravé poletuje v sedmém nebi. Kromé
raviol se tu daji ochutnat napfiklad téstoviny
s osmahlym radicciem, slaninou a moiskymi
Lpotvirkami”, rybi kebab ¢i teleci maso na bi-
1ém viné. Ulicky mezitim potemnély a my
mifime do nasi dalsi kulinarni destinace.
Trattoria Al Ponte del Megio na Calle Larga
1666 je hned pres vodu naproti restauraci

La Zucca, kde jsme byli predesly den.

Talif plny ,inkoustu”

Je chladno, ale i tak si seddme k romantic-
kym venkovnim stoldm k vodé. Z denni na-
bidky volim Spagety s omackou z ancovicek
a cibule a Michal sépii s polentou. Maji tu

i Spagety s krevetami a cuketovymi kvéty.

A propos - kvéty... Za dobu nasi vecefe nam
prisel trikrat nabizet pouli¢ni prodavac raze.
+Dékujeme, ale nechceme.” Harmonikéare

s houslistou jsme naopak uvitali. Téstoviny
byly dobré, ovsem sépie... Naprosto bombas-
ticka! Vypadalo to a chutnalo jako nudlicky
velmi jemného kureciho masa povarené

v omacce, do které nékdo vylil cely kalamar
inkoustu.

A tak se stalo, Ze jsem nakonec Benatky spat-
fila ve zcela jiném svétle. Byly krasné, vzru-
Sujici, pIné zadumdivych palacu i tajuplnych
ulicek, ve kterych i zabloudit je zdbavné. Ne-
byly Spinavé, jen uz néco pamatovaly. A hlav-
né byly pIné inspirace, kterd na navstévniky
Benatek dycha uplné vsude. Tedy pokud se
vymanite z organizované potupné skvadry
turistl a uZijete si je jako my — romanticky
ve dvou a s dobrym jidlem a pitim.

Jak ,,chutnaji¢ Benatky m

likér Limoncino nebo perlivé vino
s broskvovou stavou Belini.™
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